r 4
e

OFERTA WESELNA

OFERUIJEMY:
= Opieke organizatora w trakcie trwania = Podstawowgq dekoracje stotow
przyjecia = Dogodng lokalizacje w centrum Trdéjmiasta
= Mozliwos¢ $lubu w plenerze = Bezptatny parking
* Bezpfatng degustacje wybranych dan = Wsparcie Managera ds. organizacji wesel
obiadowych po podpisaniu umowy = Udogodnienia dla dzieci: specjalne menu
* Organizacjg przyjgcia weselnego w Sali w atrakcyjne]j cenie oraz konsultacje
do 120 oséb z Szefem Kuchni

= Mozliwo$¢ wynajecia bryczki i koni
= Urokliwe otoczenie przyrody

KONTAKT:

Sopot, ul. Polna 1, tel. 519 786 958 , email: ewa.podlaska@secretariat.pl

www.secretariat.pl



SECRETARIAT

RESTAURANT & EVENTS

Menu |
Cena 170 71/ 0s.

Przystawka:

Tarta szpinakowa z sosem gorgonzola

Zupa:

Krolewski rosot podany z kluseczkami

Danie glowne:
Pieczona piers z indyka w sosie z trawy cytrynowej, glazurowana marchewka z sezamem

i jaéminowym ryiem

Deser:

Tort weselny we wlasnym zakresie

Danie gorgce w nocy :

Pikantne ragout wieprzowe

Przekqski zimne:
Pasztet domowy z konfitura z czerwonej cebuli
Pieczona karkéwka marynowana w $wiezych ziolach z sosem tatarskim
Terina z sandacza
Sled7 w trzech smakach
Salatka grecka
Salatka z chipsami z boczku

Bufet Stodki:

Mix ciast

Napoje:
Woda mineralna z listkami $wiezej migty
Sok owocowy: pomarariczowy, jabtkowy
Kawa, herbata
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SECRETARIAT

RESTAURANT & EVENTS

Menu I1
Cena2107l/0s.

Przystawka:

Delikatny pasztet podany na toscie z chatki z konfitura z czerwonej cebuli

Zupa:

Aksamitny krem z gruszki i pietruszki

Danie glowne:

Poledwiczka wieprzowa podana z sosem z lesnych kurek z ziemniakami gratin oraz groszkiem cukrowym

Deser:

Creme Brule z salatka ze $wiezych owocow

Dania gorgce w nocy :

Drobiowe szaszlyki podane na postumencie z kremowego risotto
Yokok

Barszcz czer wony

Przekqski zimne:
Szynka pieczona w sosie turiczykowym z chrupiaca rukola
Pate 7z kaczki
Roladki drobiowe ze szpinakiem
Volaventy z pasta krabowa
Seviche zsandacza
Salatka $ledziowa z burakami i jajem gotowanym

Salatka Cezar

Bufet Stodki:
Mix ciast
Mus z bialej czekolady z sosem malinowym

Napoje:
Woda mineralna z listkami $wiezej migty
Sok owocowy : pomarariczowy, jablkowy
Kawa, herbata
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SECRETARIAT

RESTAURANT & EVENTS

Menu Il
Cena 255 71/ os.

Przystawka:

Tatar z lososia na toécie bazyliowym z czerwonym baltyckim kawiorem

Zupa:

Delikatny krem z mango aromatyzowany mleczkiem kokosowym

Danie glowne:
Udko zkaczki "Contit" podane z gnocchiz szynka parmenska, konfitura z czerwonej kapusty, sosem
pomaranczowym

Deser:

Gorace ciastko czekoladowe zlodami wlasnymi i musem malinowym

Dania gorqce w nocy:
Pieczona wolowina po burgundzku

okk

Tradycyjny zur na zakwasie z maki zytniej z pieczona kiefbasa

Przekqski zimne:
Rostbef pieczony na rézowo, marynowany w musztardzie francuskiej
Rolada z indyka faszerowana lesnymi kurkami
Pasztet domowy z konfitura z czerwonej cebuli
Eosos marynowany w soli morskiej z koperkiem
Dorsz pieczony w marynacie korzennej
Sledz po kaszubsku w sosie pomidorowym
Salatka z grillowanym kurczakiem
Salatka z serem podwedzanym

Bufet Stodki :

Mix ciast
Mus 7 bialej czekolady z sosem malinowym
Swieze owoce

Napoje:
Woda mineralna z listkami $wiezej migty
Sok owocowy pomaraiiczowy, jablkowy
Kawa, herbata
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SECRETARIAT

RESTAURANT & EVENTg

Menu IV
Cena 235 zl/os.

Zupa:

Rosol domowy z pierozkami wolowymi

Danie glowne na potmisku:
Rolada z karkowki
Piers z kurczaka faszerowana szpinakiem
Loso$ podwedzany z sosem z trawy cytrynowe;j

Dodatki:

Ziemniaki opiekane, ryz jasminowy, blanszowany brokul z platkami migdaléw; salata z zielonego szpinaku z
prazonym czosnkiem, marchewki karmelizowane w miodzie

Deser:

Waniliowa Panna Cotta na sosie truskawkowym

Przekqski zimne :
Szynka pieczona w sosie turiczykowym z chrupiaca rukola
Pasztet z konfitura z czerwonej cebuli
Roladki drobiowe ze szpinakiem
Volaventy z pasta krabowa
Seviche zsandacza
Salatka $ledziowa z burakami i jajem gotowanym
Salatka Cezar

Dania gorgce w nocy :
Drobiowe szaszlyki podane na postumencie z kremowego risotto
Barszcz czerwony

Bufet Stodki :

Mix ciast, Mus z bialej czekolady z sosem malinowym

Napoje :

Woda mineralna, Sok 100%, kawa, herbata

www.secretariat.pl



WAZNE INFORMACIJE

v

v

Nasze biuro otwarte jest od poniedziatku do pigtku w godzinach 10:00 — 18:00.

Do kazdego menu nalezy doliczy¢ (do osoby petnoletniej) korkowe w kwocie
15 zt/osoby. W optacie korkowej sg dwie mozliwosci (informacja na spotkaniu). Jezeli
Panstwo decyduja sie na wniesienie wiasnych alkoholi oraz wfasnych napojow
gazowanych optata korkowa wzrasta do 20 zt/osoby.

Wycena menu zawiera: obstuge kelnerska, petne nakrycie stotéw wraz z dekoracjg
kwiatowaq z zywych kwiatow w naturalnych odcieniach (wedtug norm lokalu).

Wesele trwa max 12h i zakoriczenie wesela nie przekracza godziny 4:00.

Mozliwos$¢ wniesienia wtasnych wyrobow cukierniczych w dniu wesela.

Menu i harmonogram wesela, ustalany jest najpdzniej na dwa tygodnie przed data
wesela. Wszelkie wniesione zmiany po wyznaczonym terminie nie muszg by¢ przez nas
akceptowane.

Dzieci do lat 10 posiadajg upust w kwocie 50% od statej ceny menu. Dla dzieci mozna
przygotowac odrebne menu.

Obstuga wesela np. DJ, fotograf posiadajg upust 50% od statej ceny menu (wszystkie
dania ciepte + deser), jezeli Pafistwo zapraszajg do petnego wyzywienia, osoby te, s3
traktowane jak pozostali goscie.

Dekoracje sali wykonywane sg w dniu wesela. Sala jest udostepniana od godziny 11:00.
Stoty nakrywamy na 4h przed rozpoczeciem wesela.
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