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OFERTA WESELNA

OFERUJEMY:

= Organizacje przyjecia weselnego w Sali do = Bezpfatng degustacje wybranych dan

90 os6b obiadowych po podpisaniu umowy

= Mozliwosé slubu w plenerze = Opieke organizatora w trakcie trwania
Przyjecia

= Urokliwe otoczenie przyrody = Podstawowgq dekoracje stotéw

= Dogodng lokalizacje w centrum Trdjmiasta " Bezpfatny parking

KONTAKT:

Sopot, ul. Polna 1, tel. 519 786 958 , email: ewa.podlaska@secretariat.pl

www.secretariat.pl
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Menu |

Przystawka
Grillowana cukinia z pomidorem i mozzarellg na rucoli z sosem miodowym

Zupa
Bulion wotowy z kluseczkami ziotowymi i warzywami
Danie gtdwne
Pier$ kurczaka faszerowana pieczong papryka i fetg, podana na fasolce
szparagowej z pieczonymi patatkami i sosem ziotowym
Deser
Waniliowa Panna Cotta na sosie truskawkowym z ptatkami czekolady
Zimne przekaski
Roladka z poledwiczki wieprzowej z suszong sliwka
Pasztet pieczony w wiejskim boczku
Pétmiski mies pieczystych wtasnego wyrobu ( schab, karkdwka, boczek, szynka )
Tatar z wedzonego pstragga podany na ziotowej grzance
Sled? w émietanie z jabtkiem i chrzanem
Satatka z pomidordw z czerwong cebulg i siekanym szczypiorem
Satata rzymska z grillowanym kurczakiem i grzankami

Bufet deserowy
Ciasto z karmelizowanymi jabtkami i cynamonem
Ciasto czekoladowe z prazonymi orzechami
Ciasto drozdzowe z owocami sezonowymi i kruszonkg
Positek po pétnocy
Pikantne Rogout z miesem wieprzowym i warzywami

Cena 185 zt
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Menu II

Przystawka zimna
Marynowany sledz na satatce z ogorka zielonego i jabtka z pietruszkowym pesto
Zupa
Krem z biatych warzyw z wedzonym tososiem
Danie gtdwne
Grillowana poledwiczka wieprzowa ,marynowana w trawie cytrynowej i imbirze
podana na bragzowym ryzu, mtode warzywa, sos winny
Deser
Sernik pomaranczowy na konfiturze z czarnej porzeczKki
Zimne przekaski
Roladka z piersi kurczaka z karmelizowang gruszkg i serem plesniowym
Pasztet pieczony z konfiturg z czerwonej cebuli
Potmiski mies pieczonych wtasnego wyrobu ( schab, szynka, boczek, karkéwka )
Profitrolka z pastg krabowa
Tortilla z satatkg rzymska, wedzonym tososiem oraz oliwkami
Tatar z wedzonego pstragga podany na ziotowej grzance
Opiekany $ledZ marynowany w cytrusach i trawie cytrynowe;j
Satatka z wedzonym kurczakiem z piklami i sosem ziotowym
Satatka z mini mozzarelli z pomidorkami cherry i czarnymi oliwkami
Bufet deserowy
Ciasto z karmelizowanymi jabtkami i cynamonem
Ciasto czekoladowe z prazonymi orzechami
Ciasto drozdzowe z owocami sezonowymi i kruszonkg
Mus z biatej czekolady z sosem truskawkowym i migdatami
Positek po pétnocy
Wotowina po Burgundzku
Cena: 225 zt
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Menu III

Przystawka zimna
Rostbef sous vide na plastrach swiezego ogdrka z konfiturg z dzikiej rozy i satatka z
roszponki i mandarynek
Zupa
Krem z pieczonej marchwi i soczewicy z piana kokosowa i chipsem z boczku
Danie gtéwne
Udko Kaczki ,Confit”, gnocchi z szynkg parmenska, konfitura z czerwonej kapusty, sos
pomaranczowy
Deser
Sorbet w trzech smakach z filetowang pomaranczg i ptatkami czekolady
Zimne przekaski
Roladka z kurczaka z karmelizowang gruszkg
Pasztet pieczony na konfiturze z czerwonej cebuli
Deska mies pieczonych wtasnego wyroby ( schab, szynka, boczek, karkdéwka )
Roladki z grillowanej cukinii z pieczong kaczkg i fetg z oregano
Terina z kurczaka z pistacjami i konfiturg z zurawiny
Tortilla z satatkg rzymska, wedzonym tososiem oraz oliwkami
Tatar z wedzonego pstraga podany na ziotowej grzance
Opiekany $ledz marynowany w cytrusach i trawie cytrynowej
Pstragg pieczony z warzywami
Satatka z wedzonym kurczakiem i i sosem ziotowym
Satatka z mini mozzarelli z pomidorkami cherry i czarnymi oliwkami
Bufet deserowy
Ciasto z karmelizowanymi jabtkami i cynamonem
Ciasto czekoladowe z prazonymi orzechami
Ciasto drozdzowe z owocami sezonowymi i kruszonkg
Mus z biatej czekolady z sosem truskawkowym i migdatami
Imbirowy Creme brulee , Owoce sezonowe
Kolacja
Pieczony udziec wieprzowy z koscig ,serwowany z pieczonymi ziemniakami
i zasmazang kapustg
Danie po pétnocy :  Tradycyjny zur na zakwasie z maki zytniej z biatg kietbasg
Cena: 265zt
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& EVEN
EVENTS

Menu IV

Przystawka zimna

Tatar z wedzonego tososia i awokado z tostem bazyliowym
i sosem z pieczonej papryki

Zupa
Bulion z pieczonej kaczki z warzywami i makaronem nalesnikowym

Danie gtéwne na pétmiskach

Zrazy z dzika z boczkiem wedzonym i zurawing w sosie wfasnym
Piers kurczaka faszerowana musem krewetkowym
Pieczona poledwica z Dorsza w aromacie trawy cytrynowej i imbiru
Ziemniaki gotowane z koprem
Ryz jasminowy z odrobing curry
Marchew karmelizowana w miodzie i sezamie
Brokuty z mastem migdatowym
Kruche sataty z warzywami i sosem vinegrette

Deser

Ciastko czekoladowe na ciepto z musem mango i sorbetem malinowym

www.secretariat.pl



CECRETARIAT

Zimne przekaski
Roladka z kurczaka z karmelizowang gruszka
Pasztet pieczony w wiejskim boczku
Deska mies pieczonych wtasnego wyrobu ( szynka, schab, karkéwka , boczek )
Profitrolka z pastg krabowa
Terina z kurczaka z pistacjami i konfiturg z zurawiny
Tortilla z satatkg rzymska, wedzonym tososiem oraz oliwkami
Tatar z wedzonego pstraga podany na ziotowej grzance
Opiekany $ledZ marynowany w cytrusach i trawie cytrynowe;j
Pstragg pieczony z warzywami
Satatka z wedzonym kurczakiem isosem ziotowym
Satatka z mini mozzarelli z pomidorkami cherry i czarnymi oliwkami
Bufet deserowy
Ciasto z karmelizowanymi jabtkami i cynamonem
Ciasto czekoladowe z prazonymi orzechami
Ciasto drozdzowe z owocami sezonowymi i kruszonkg
Mus z biatej czekolady z sosem truskawkowym i migdatami
Imbirowy Creme brulee , Owoce sezonowe

Kolacja
Pieczone zeberka na fasolce BBQ i pieczonymi ziemniakami z rozmarynem
Lub
Pieczona kaczka z jabtkami , faszerowana miesem podana z kluskami $lgskimi
i czerwong zasmazang kapustg

Danie po pétnocy

Barszcz czerwony z krokietem
Cena : 280 zt

www.secretariat.pl



WAZNE INFORMACIJE
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Nasze biuro otwarte jest od poniedziatku do pigtku w godzinach 10:00 — 18:00.

Do kazdego menu nalezy doliczy¢ (do osoby petnoletniej) korkowe w kwocie 15
zt/osoby. W optacie korkowej sg dwie mozliwosci (informacja na spotkaniu). Jezeli
Panstwo decydujg sie na wniesienie witasnych alkoholi oraz witasnych napoi
gazowanych optata korkowa wzrasta do 20 zt/osoby.

Wycena menu zawiera: obstuge kelnerska, petne nakrycie stotéw wraz z dekoracjg
kwiatowgq z zywych kwiatdw w naturalnych odcieniach (wedtug norm lokalu).

Wesele trwa max 12h i zakorniczenie wesela nie przekracza godziny 4:00.

Mozliwos$¢ wniesienia wtasnych wyrobow cukierniczych w dniu wesela.

Menu i harmonogram wesela, ustalany jest najpdzniej na dwa tygodnie przed data
wesela. Wszelkie wniesione zmiany po wyznaczonym terminie nie muszg byé przez nas
akceptowane.

Dzieci do lat 10 posiadajg upust w kwocie 50% od statej ceny menu. Dla dzieci mozna
przygotowac odrebne menu.

Obstuga wesela np. Dj, fotograf posiadajg upust 50% od statej ceny menu (wszystkie
dania ciepte + deser), jezeli Paristwo zapraszajg do petnego wyzywienia, osoby te, s3
traktowane jak pozostali goscie.

Dekoracje sali wykonywane sg w dniu wesela. Sala jest udostepniana od godziny 11:00.
Stoty nakrywamy na 4h przed rozpoczeciem wesela.
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